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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114

Versian: 07

|Fecha de emisién: 2024-06-04

Ciudad - Departamento

RIONEGRQO / ANTIOQUIA

Focha

2024-07-31; 2024-08-01; 2024-06-02

DATOS GENERALES

Razén soclal

PRODUCTOS LACTEQS AURA SAS-AURALAC SAS

Direccién

VDA LA LAJA KM 37 AU MEDELLIN- BOGOTA

Rapresentante Legal

CARLOS ARTURO ARBELAEZ ROJAS

Cdédlgo Inscripcldn planta

81102952531

NIT

811029525-3

Corraeo electrénico de

Toléfonos 5631515 notificacion ana.toloza@auralac.camn;auralac@auralac.com
Judiclal;allerno
Grupo de trabajo territorial OCCIDENTE 1 Oficie comisorio 7305-0887-24

OBJETIVO DE LA VISITA

que le apliquen.

de verificar el cumplimiento de la normalividad sanitaria vigenle, en es

Realizar visila de inspeccién sanilaria par geslién del riesgo en alencion a lislado priorizado del tercer {rimeslre y a resullados rechazados con radicado Invima 20241172597, con el fin
pecial la resolucién 2674 de 2013, 5109 de 2005, 810 de 2021, 2310 de 1986, Decrelo 616 de 2006 y las demas

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

640 Maquilas (Simana),

D1 SAS (LATTI, NATRI, VITAL LATTI), Cooperaliva multiactiva de allanza para el Agro (La Lola), Super Qrienle

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasieurizada, UHT, eslerilizada)

1.5.1 Quesos frescos {no madurados)

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche UAT (UHT) Enlera, Semidescremada, Descremada y Saborizada 86.964 VANO
Quesos Frescos 5901 VANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombra(s) y Apollida{s) Cargo Depondencia
Yenny Viviana Romero Lopez PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT OCt
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA Edison Giraldo Osorio PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT OC1
Nombre(s) y Apellido(s Cargo [t No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA Jeis) yApsiticets) 90 D i
VISITA Ana Marcela Toloza Porlilla Jefe de Inocuidad CcC 1.093.736.126
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

IINSPECGION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o ot ot B A Cadigo: IVC-INS-FM114 | Version: 07 Fecha de emisién; 2024-08-04
Cludad - Departamento RICNEGRO / ANTIOQUIA Fecha 2024-07-31; 2024-08-01; 2024-08-02
DATOS GENERALES
Razén soclal PRODUCTOS LACTEOS AURA SAS-AURALAC SAS
Direcclén VDA LA LAJA KM 37 AU MEDELLIN- BOGOTA
Subcategorias 114
Linea{s} {eche UAT (UHT) Entera, Semidescremada, Descremada y Saborizada
CRITERIOS EVALUADOS
No. |1.DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES Evaluacian | Calificacién :
Las &reas de esterilizaclén y drea de almacenamiento de prodiclo en cuarentena
{bolsa) quedan expueslas al medio amblenle cuando se abre la puena qua faclila &l
flingreso de equipos, dichas dreas cuenta corlinas plasticas.
i El miento p una da lo ldn y disefio. Res. 2674 - i0 La puerta ubicada en drea de embalsje de leche UHT que comunica con drea de
= |Af.6num, 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y286 despachos se encuenira averiada y al abrir puerta recepcidn de documentacién de
conduciores dichas drea quedan expueslas a ambienies externos,
La puerla ceniral de los muelles de despacho, presenta averia en parle superior
dejando expuesta el drea al amblente externo,
El disefo de las inslalaciones de elaboraclon de alimentos, procesamienta,
, |empague y almacenamienlo es adecuado y cuenta con la amplitud 10 En algunas 4reas de la planta no se cuenla can separacidn fisica efecliva completa,
L2 fguriclente para realizar las operaciones y permilir la circulacién de los ar debido a que en el ingreso hacla algunas areas han inslalado corlinas plasticas.
operarios, Res. 2674 de 2013 An. 6 num. 2.3
El disefto de |a instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
13 |flujo de materia prima, praducio y personal . Res, 2674 de 2013 An, 18 a 10
num. §
4| Se observa en drea de dosliicacién techo de malerial no sanitario. En esle se observa
pi d \echas i disefio ad T b i luberia sin |a debida praleccién. A su vez, se evidencla un seclor de pared protegido|
14 su;, :'m “1 Yi '; l“ ngggz An“T 0=4 a;:\:: 102yzp:o!su:n5ug _l;en ar 5 i con pldstico y los demas tramos sln acabados sanHarios.
esiado de mantenimianto. Res, A L TR e T D4 Se observa pared con presencla de humedad en drea de lanque aseplico #2, de Igual
manera se observa paredes con desprendimienio de pintura en drea de pasteurizacién.
& El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. a 10
13 |Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y 6.4
Posee filtra(s) sanilario{s) y eslacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. i io
LE 12674 de 2013 AR. & num. 63y 6.5. A, 20, um &
. E| sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de a 10
L7 2013 A0 7 num, 1.9, 14
El disefio del drea de residuns sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8 |conlaminacién a la maleria prima, &reas de proceso o producto . Res, 2674 a 10
de 2013 Arl. 6 num. 5.1, 5.4 y Ad. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacidn)
No. |2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critlca |Observaciones
Cuenla con los equipos suficientes y adecuados para [os proceses que se a 10
Z1  |realiza. Res, 2674 Ar. 8, Ar.. 10 num. 3
Poseen un disefio sanl fi d do. Res. 2674, An. 9|
2.2 |num. 1,2 3,4,5 6 7,8 8 10, 11; A, 10 num. 4, Art 18 num, 10, Res. a 25
683 de 2012: Art. 13 num. 1.1
55 Programa de mantenimiento de equipas y ulensilios, Res, 2674 de 2013 i 5
== |An. 22 num. 2, Ad. 10 num. §
2.4 [Calibracién de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 An. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiente {equivalenle al 15% del valor lotal de |a evaluacion)
No, |3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluaclén | Calificscién | Critico |Observaciones
Programa Y registros de conlro! de calidad de agua potable. Res. 2674 de 25
21 12013, An, & num 3, A, 26 num 4 a
o Programa e Impl para el manejo integral de 2
32 rasiduos séfidos. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 5, Arl. 26 num. 2 2
T Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. num 2.1, i 5

53, Al 7 num6,3; Arf. 26 num 3, At 28 num 7




Se evidencian algunos registros de verificacién residual de suslancias empleadas para
Pragrama de limpieza y desinfeecion de é4reas, equipos y ulensilios, Res. 125 operaciones da limpieza y desinfeccién por CIP en el equipo de eslerilizacién da leche
&4 2674 de 2013 Arl. 6 num, 3.2; Al. 26 num. 1; Arl. 28 num 7 A " dande na se regisiran las acciones correclivas cuando las resulladas eslan por fuera
de paramelros.
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de Ia evaluacion) ]17,5!1
No. |4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS | Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
i Programa documentado e implementado de educacién sanifaria dirigido a a 34 { {
—= |los (rabajadores. Res. 2674 Arl.12, 13y 14
Praclicas higiénicas y Dalacién de los Irabajadarss. Ras. 2674 da 2013 A,
4.2 3 a EE]
] y14
i3 Estado de salud del personal manpulador de alimentos, Res, 2674 da 2013 a 13
= Af, 11 An. 14 num, 12 ]
Porcenlaje de cumplimienio (equivalente al 10% del valor tolal de Ia evaluacién) 10,00
T T
No. |5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Callificacién I Critice |Obsarvaciones
Conlral de maleria prima e insumos. Res. 2674 Ar. 16 num. 1,234.5, b5
5.1 |6,7.8: A, 22 num, 1; Arl. 28 num. 1,3,4,5 Ad. 29 num. 1, 2,3,5,6,7,8, 0 y ar {La plataforma de recibo de leche en carrolanques no presenta proleccién can lecho.
10
52 Flujos ordenados, fineales y sin operaciones cruzadas, Res, 2674 de 2013
22 AN 18 Num. 5: Ad. 20 num. 1y 4 L
Coniral de variables da p (temp: as, presidn, tiempo, entre olras)
5.3 |adecuados duranle la produccién de acuerdo al lipo de produclo. Res. a
2674 de 2013 Art. 22 num. 2; A, 18 num. 1y2
<4 Conservacidn adecuada de producta en proceso. Res 2674 de 2013, Ar a
66 Conlral de dt balaje. Rasoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 .
== 1A 17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 85 de 2013.
56 Sislema de aseguramienta y contral de calidad. Res. 2674 Ad. 23 ¥ Res.|
2 (1619 de 2015 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor lolal de la evaluacién)
No. |6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluaclon
&1 Pragrama da muestieq, cuareniena y liberacion de producio. Res. 2674 de, 3
— 2013 Art. 22 num 1, 2y 3
P Vida ulil del produclo, Res, 2674 da 2013 An. 3, Ar.18, num 3. Res. 5109|
=5 |de 2005 Ant. 3 a
Almacenamienio de produclo terminado. Res. 2674 de 2013 Ad, 28 num,|
[ a
=2 [1.234y5
Rolulado del praducta lerminada y retulade nulriclonal cuando aplique. Res.,
64 1eipor2005 Res. 810/2021, Res, 2492/2022, Res, 254/2023 N.A, Se evalua producto da linea de queso fresco
g Trazabilidad, recall y maneja de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Ad. 28 a
= |oum. 6
6.6 |Transporte producto lerminado. Res. 2674 de 2013 An. 29 a

Parcantaja de cumplimiento {equivalenle al 15% del valer lolal de la avaluacién)

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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Cadigo: IVC-INS-FM114

Versidn: 07 Fecha de emisién: 2024.06-04

Cludad - Departamento

RIONEGRO / ANTIOQUIA

Fecha

2024-07-21; 2024-08-01, 2024-08-02

DATOS GENERALES

Razén soclal

PRODUCTOS LACTEOS AURA SAS-AURALAC SAS

Res, 2674 de 2013 Arl, B num. 3.2; Art. 28 num, 1, Arl. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

Direcclén VDA LA LAJA KM 37 AU MEDELLIN- BOGQOTA
Subcategorias 1.5.1
Linea(s) Quesos Frescos
CRITERIOS EVALUADOS
No, |1.DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES Evaluacion| Callficacién | Critico Observaciones
El establecimiento presenta una adecuada (ocalizacién y disefio. Res. . :
1.1 ar 10 La pueria cenlral de los muelles de despacho, presenla averia en parie superior
2674 A& num. 1.1, 12,13, 2.1, 23 y25§ dejando expuesia el area al ambienie nx\amet
El disefic de las instalaciones de elaboracion de alimentos, £2! [ELE i
12 procesamiento, empaque y aimacenamienio as adecuado y cuenta con
" |la amplitud suficienle para realizar las operacienes y permitir la A 29
circulacion de los operarios. Res, 2674 de 2013 An. B num. 2,3
El disefio de la instalaciones de las 4reas de proceso pemmite un
1.3 |adecuade fluje de malera prima, producio y personal . Res. 2674 de| a 10
2013 An. 18 num. 5
Pisos, paredes y lechos tienen un disefio adecuado y paseen un buen
1.4 |estado de mantenimiento, Res, 2674 Art. 7 num. 1., 1.2, 2, 3, 4,5, 8y a 10
T
Se observa en &rea de dosificacién techo de malerial no sanitario, En esle se
15 El disefio, capacidad y dalacién de las unidades sanilarias es i g obsarva luberia sin la debida proleccién. A su vez, se evidencla un sector de
' |adecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 & parad prategido con plastico y los demas tramos sin acabados sanitarios.
Se observa pared con desprendimiento de pinlura en drea de pasteurizacidn.
18 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion{es) de limpieza y desinfeccién. 5
 |Res. 2674 de 2013 An. 6 num. 6.3 y 8.5, Arl. 20, num & A L
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminacién. Res, 10
T |2674de 2013 AR 7 num. 1.3, 1,4 1
El disefio del drea de residuas sdlidos y su ubicacién no genera riesgos
1.8 |de contaminacién a la maleria prima, areas de proceso o producio , a 10
Res. 2674 de 2013 A 6 num. 5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de |a evaluacion) 17,00
Neo. |2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaclones
24 Cuenta con los equip fici 8 y ad para los procesas que i 0
*' |se realiza. Res. 2674 Art. B, Art. 10 num. 3
El lanque de retencidn de sélidos del suero presenla lamiz con terminaciones no
Paseen un diseio sanilaro y funcionamiento adecuada, Res, 2674, ‘: Fani_lann élnm‘r‘u)'ﬂy soldadura sin pulir lo que dificulta las operaciones de
22 |At.@num 1,23, 4 56 78, 9,10, 11; A 10 ium. 4, At 18 num.|  ar 12,5 I'_’"“'“I.‘*‘ "'l"““:"‘" i e nilead " -
10, Res, 683 da 2012, Arl, 13 num, 1,1 u:uf::)wa ante presenla fuga en luberia ubicada en en parte superior de
Se observa luberia de vapor en drea de procesc con fuga
23 Programa de manlenimienlo de aquipas y ulensilics, Res, 2674 de 2013 -
= |Ar. 22 num, 2, A 10 num. 5 o
2.4 |Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Arl. 25 -a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)
No, |3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluaclén | Calificacién | Critico |Observaciones
14 Programa y registros de conlrol de calidad de agua potable, Res, 2674 25 !7" |
1 |de 2013, Art. & num 3, Art 26 num 4 8 '
32 Programa documenlado e implemeniado para el manejo inlegral de 5
; residuns solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Arl. 26 num. 2 :
a3 Programa de control integral de plagas, Res 2674 de 2013 A, 6. num| 5
121,53, A1 7 aum 6,3 ; Arl. 26 num 3; Arl 28 num 7 *
14 Programa de limpieza y desinfeccidn de 4reas, equipos y utensilios. - 5

20,00

No. Al iMENTOS lEnluu.lan] Calficactén

Critico thnm:lnnel




Programa documentado e implemenlado de educacion sanilaria difigido

1 lalos irabajadores. Res. 2674 A.12, 13y 14 ¢ b
Practicas higidnicas y Dolacian de los trabajadores. Hes. 2674 de 2013 =

42 a 33
Al 13y 14,

43 Estado da salud del persenal manpulador de alimentos. Res, 2674 de

12013 AR 11 ; A, 14 num, 12 a n
Parcentaje de cumplimienta (equivalente al 10% del valor tolal de la evaluacién) 10,00

No. |5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Crilico |Observacionas
Conlrol de matera pnma e insumas. Res, 2674 Ad. 16 num. 1,2,3,4,5, : ;

5.1 |8,7.8; Ar. 22 num. 1; An. 28 num. 13,4,5 Ar. 20 num. 1, 2,3, 5,6, 7, 8, ar 10 b :-;hP:Ilﬂl‘um de recibo de lecha en camotanques no presenta prolaccion con
Sy 10 B )

532 Flujes ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 de
 |2013 Arl. 18 Num. 5: Arl. 20 num. 1y 4

Control de vanables da proceso (lemparaluras, presian, liempo, enlre|
§.3 |olros) adecuados duranle la produccion de acuerdo al lipe de producto. a
Res. 2674 da 2013 Art. 22 num. 2; Arl. 18 num. 1y 2

Conservacién adecuada de produclo en procese. Res 2674 de 2013,
54 lan e 2

Canlrol de envasado y embalaje. Resolucionas 683 de 2012, 2674 de
5.5 [2013 A 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012; B34, 835 de a
2013,

56 Sistema de aseguramiento y cantrol da calidad, Res, 2674 Ad, 23 y|
© |Res. 1619 da 2015 4

Parcantaje de cumplimienlo (equivalente al 20% del valor lolal de |a evaluacién)

No, |6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTC Evaiuacion | Caiiticacion m Uiservasiones

6.1 Programa de mueslreo, cuarenlena y liberacion de producto. Res.

2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 a
62 Vida Glil del producio. Res. 2674 de 2013 Ar. 3, Ar.19. num 3. Res.
415109 de 2005 An. 3 A
6.3 Almacenamienlo de produclo terminado. Res. 2674 de 2013 Ar. 28
< lum. 1,234y 5 a
6.4 Rolulado del producto Iu_rr_ruTn_aa;. ?i;f-._rﬁié_u; 2005 ;cuando aplique Se evalua el producto: Quaso fresco semiblando, grasa: quesilo marca lalli pol
5 Rolulade nulricional, 4 400g. Ver anexo evaluacién de rotulado
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art,
~ |28 num. B a
6.6 |Transparte producio lerminado. Res. 2674 de 2013 Ar. 28 a

Porcanlaje da cumplimiento (equivalenle al 15% del valor lolal de la evaluacidn)

Porcentaje de cumplimiento Subcategaria 2
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INSPECCION SANITARIA GON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R ST O ety Codiga: IVC-INS-FM114 Vession' 07 Fecha da emision; 2024.06-04
Cludad - Departamento RIONEGRO 7 ANTIOQULA Fecha 2024-07-31; 2024-08-01; 2024-08-02
DATOS GENERALES
Razén soclal PRODUCTOS LACTEDS AURA SAS-AURALAC SAS
Direcclén VDA LA LAJA KM 37 AU MEDELLIN- BOGQTA
RESULTADOS
Subcategoria I Puntaje Subcalegorla Punlaje Ndmero de subcategorlas evaluadas 2
Subcategoria 1.1.4 i‘h 80,50 Subcategotia - Medida sanitarla de segurldad por o NO
ID CONGELACICN O SUSPENSION
Subcalegaria 151 9313 Subcategoria - Medida sanitarla de seguridad aplicada por rotulado e a producta TEMPORAL DE LA VENTA O EMPLEO DE
PRODUCTOS Y OBJETCS
b Subcategotia - LSe lomé muestra para andlisis da laboratotlo? St
Subcategaria Subcategoria - Promed|o total del porcentaje de cumplimiento 91,81
Subcategoria Subcategoria - Conceplo sanitarlo del establecimlanto FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptabla {a)  Aceptable con requerimientos 0y Inaceptable e :’”:m‘"‘ gluncs
Subcategotla 1.1.1 1.1-1.2-1.4-3 4.5.1;Subcategotla 151 1.1-1,5-22.5.1;
Exigenclas
Da confatmidad con |o establecido en (a legislacién sanitaria vigente, napediJmmla la Ley 9 da 1979 y su reglamentacidn, en particular |a Resalucidn 2674 de 2013, y demas
reglamentacion sanitatia apllcable
Exigenclas adiclonales
relaclonadas al producto o |Ninguna
proceso
Exlgenclas adiclonales
relacionadas al objetivo de | Ninguna
la visita

a
manifestaclones da los
profasionales qua realizan
la visita de IVC

Oficio comisonio 7305-0887-24, Acta en Excel. Visita realizada en alencién a Uslado prionizado tercet (imesire, Resultados rechazadas

En cuanto a la atencion de resullados rechazados con radicada Invima 20241172597 par esterilidad comercial na cenforme en muestas [dentificadas con Lote: 1422420105 {leche Wiira alta
temperatura UAT (UHT) entera latga vida Marca Lani) | se ejecula ditectiiz, acerda a o solicitade por el Grupo Técnlco de vigilanca epidemioldgica de |a Diteccién de Alimentes v Bebidas
del Invima:

- Se da a conocer los resullados rechazadas.

- Se rasliza trazabilidad del lote implicado

- Sa raaliza andlisis detallado dal proceso.

- Se avalle de y criterios de da lote,

- Se revisan los registros de control de variables del procesa sin enconlrar desviaciones frente & los controles establecidos par la planta sin encanttar aingun tpo de desvincion.

La empresa presenta resiultados para esierilidad cometcial tanta de faboratorio externo camo interno del lote objeto de |os resulladas rechazados, donde se puede evidenciar rasullades
conformes a 35°C y 55°C, los cuales se adjuntan a fa presenite acta.

Dentra del ejercicio de trazabilidad la empresa Informa que e lole objeto da los resullados no canfarmes conla de 59160 unidades despachadas en |as fechas 25 28, 27, y 28 de mayo, 1y 13
da junio da 2024, con desting & |os CEOIS de |as liendas 0. Se anexa correo electionico donda la empresa Awalac SAS solicita informacién de las unidades existentes en tiendas D1, ya
que a lafecha se pudo establecer qua en los CEDIS, na hay existencias del ote objelo de la visita Una vez |as tiendas D1 suministre |a Infarmacidn se {2 infarma a 1a plania que deberd
activar su procedim|ento de RECALL

Se aplica medida sanitatla de seguidad consistente en Congelacidn ae 1002 unidades de Leche Ulira Alta Temperatura {UHT) Larga Vida Marca Latti par 900 ml Lote: 1020724125 Fecha
Vencimiento: 22/12/2024

Observaclones o
manifestaciones del
responsable de la planta o
de alender la visita

S ane o (Q?(K—\QOLM\\“JD oW 602N \eltwe evivaa M1 1P W2 2U26\0T
AesEnhek o (onteenesita obraal. Vese el el s (Ondivmes .

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

N e
Z) L 2

Firma:
Nambre: /annﬁiviann Romero Lopez
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT Oed,

S X)
Firma:
Nombre: 3ldo Osario
CEFgDZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT OCH

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Firma; Firma:
Nombre: Ana Marcela Taloza Porlilla Naombre:
Cargo: Jefe de Inocuidad Carga:
Documemto: CC 1.093.736.126 Dacumento;
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Flrma: Bl i Flrma:
Nambre: Nembre:
Cargo; Cargo:
Documento: Documento:




